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Avant de commencer

Quelques vérifications simples pour une utilisation en toute sécurité

Emplacement Bouteille de gaz
Installez le barbecue a I'extérieur, sur une surface stable et bien Vérifiez que la bouteille est bien pleine et que le joint du
ventilée, a distance de toute fagade ou matiére inflammable. détendeur n'est pas endommagé avant de le raccorder.

Capot ouvert Surveillance

Allumez toujours le barbecue capot ouvert, jamais fermé, pour Ne laissez jamais le barbecue sans surveillance lorsqu'il est
éviter toute accumulation de gaz. allumé, surtout en présence d'enfants.
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ETAPE 1/ 5

Raccorder le détendeur a la bouteille
de gaz

Placez le détendeur sur la bouteille de gaz et vissez-le
fermement a la main, sans outil, dans le sens des aiguilles
d'une montre. Assurez-vous que le raccord est bien

enclenché.
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ETAPE 2 / 5
Orienter le bouton du détendeur
ServiCe

Tournez le bouton du détendeur de maniere a ce que le logo flamme soit orienté vers le

haut. Cette position ouvre le passage du gaz entre la bouteille et le barbecue.

Pressez l'interrupteur vert situé a 'oppose du bouton tournant “flammes”.

tourner le bouton
. afin.que le logo des
b flammes @ soit au-
dessus

presser le bouton
vert

» v
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ETAPE 3 / 5

Ouvrir I'arrivée de gaz du brileur

Complet Tournez le bouton d'ouverture du gaz vers la gauche. Ce geste libére |'arrivée de gaz vers le

a

brileur sélectionné.

appuyer et tourner le SCePViC]et
bouton du gaz sur la ()Inp (&
gauche
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ETAPE 4/ 5

Allumer le feu

[

Appuyez sur l'interrupteur d'allumage et maintenez-le quelques secondes, jusqu'a entendre le \

déclic et voir apparaitre la flamme.

appuyer sur ['
interrupteur
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ETAPES5 / 5

Les flammes visibles a travers la grille attestent du bon fonctionnement du
brileur. Répétez les étapes 4 et 5 pour les autres feux si besoin, puis refermez

le capot.

! les flammes attestent
le fonctionnement




Apres utilisation

Fermez d'abord le robinet de la bouteille de gaz, puis coupez les boutons du
barbecue.

Laissez le barbecue refroidir completement avant de le manipuler ou de le
couvrir.

Nettoyez la grille a I'aide d'une brosse une fois refroidie.
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Contactez Service Complet, nous restons disponibles
pendant toute la durée de votre location pour répondre a
vos questions.

service-complet.fr



